
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

皆様、こんにちは。春の宵もあっという間でした

ね！私は上司の好意に甘え、都合１０日も連休させて

頂きました。社会へデビューして４４年になりますが、

正月休みに続き空前絶後の休暇でした。弘前公園の桜

も満開で好天が続き、１０年ぶりの観桜会を昼夜愉し

みました。弘前以外にも県内には観光名所が多くあり、

奥入瀬や青池（十二湖）、行合崎へ足を延ばし、絶景

やＢ級グルメ（深浦マグロステーキ丼定食を侮るなか

れ！）に加え毎朝の温泉も堪能しました。（久しぶり

におぐらの焼きめしも）GW 最終日に東京へ戻りま

したが上野駅界隈は真夏のようでした。津軽では賑や

かな観桜会が終わると林檎の木は白い花で覆われ、同

じ頃田んぼには水が張られしばらくは肌寒い日が続

きます。農家は大忙しですが合間の休日には花火がド

ドーンと打ち上げられ小学校の運動会が各地で始ま

ります。祖父母はもとより家内総出でご馳走を持ち寄

りながら、つかの間の安息日を愉しみます。笹竹（根

曲がり竹）と白瀧に豚バラを加えて煮付けたものやフ

キと身欠き鰊を炊いた料理が大好きで鍋を空にする

勢いで食べたものです。和食と言うか幼い時から食べ

なれた我が家の料理は決して派手さはありませんが

飽きない味ですね。飽きないと言えば先日とある TV

番組で所沢の豆腐を取り上げていました。早速、所沢

に向かいその豆腐を調達し、他のスーパーやＣＶＳから合計１０種の絹漉し豆腐を揃えました。過

去にも幻の豆腐なるものを調査した事がありますので、価格以外の微妙な差（官能差や栄養差）は

想像通りでした。ちなみに 100g 当たりの価格とカロリーの差は価格では、12.3～151 円（約

12 倍）カロリーでは 58～76kcal（約 1.5 倍）でした。確かに天然のにがりを用いるなど材料の

吟味から手作り感に溢れ、豆腐の出来上がりに消費者は物語をダブらせていますが、多くは家内制

手工業という手間賃です。面白い発見が２点ありました。①所沢豆腐の原材料表示には「借金なし」

と！②一方で１種だけ含水率が８８％くらいで他種より１．５％高いのですが水臭い訳でなく、軟

らかくクリーミーで口どけも抜群（塩でいける）京都の諺には芸者と豆腐は堅くない方がよろしい

と！その豆腐の産地は京都でした。興味のある検証を行いながら、今月も福島から富山～近畿関西

と旅が続きます、どうぞ宜しく。 
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夜空にぽっかり浮ぶ桜のハート、来年の観桜会で

見て下さい。(場所は、二の丸と西の廓がヒント) 

杉の大橋から辰巳櫓中濠方向を撮影 
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● カロリーアンサー営業・製造より 
 
 現在受注いただいている製品の製造と測定モード構築を急ピッチで

進めると同時に、改良検討なども進めております。今まで、栄養表示

義務化などについて情報配信してきましたが、改めて、栄養素や食生

活について（ご専門の先生方が多くて恐縮ですが）ご紹介していきた

いと思います。まず、三大栄養素の中でタンパク質についてです。タ

ンパク質はアミノ酸が結合した化合物で、骨格、筋肉、臓器、血液、

酵素、ホルモンなどを構成する主要成分です。アミノ酸は、全部で２

０種類あり、組合せによってさまざまなタンパク質が形成されています。アミノ酸のなかには、体

内では合成出来ないものもあり、直接食物から摂らなければならないものもあります。体内では合

成出来ないものを必須アミノ酸といいます。必須アミノ酸には、次の９種類があります。「イソロイ

シン、ロイシン、リジン、メチオニン、フェニールアラニン、スレオニン、トリプトファン、バリ

ン、ヒスチジン」これらは、日常の食事によって摂取することが出来ます。赤身の魚、牛・豚・鳥

肉、豆製品、乳製品をバランスよく摂取することによって健康が維持されるのです。今回は、タン

パク質のことについてでした。次回は脂質についてご紹介します。 
 
● 近赤外線栄養成分測定研究会のご案内 
 
近赤外線栄養成分測定研究会へ多くの皆様より参加お申込み頂きまして誠に有難う御座います。 

締切りが今週末１９日となっておりますが、参加希望の方はご連絡ください。 

＊開催場所：実践女子大学 渋谷キャンパス７F ７０３（東京都渋谷区１-１-４９） 

日  時：２０１７年６月１０日 土曜日 １５：００～１７：２０（受付１４：３０～） 

研究会参加費：会員：無料 会員外：１,０００円 学生：５００円 

【講  演】１５：００～１６：３０ 

  「新たな食品表示制度の動向に関する最新情報について」 

   宮城大学名誉教授 内閣府消費者委員会食品表示部会委員  

   池戸 重信 氏 

【研究発表】１６：４０～１７：２０ 

  「ＣＡ－ＨＭモード選択に関する研究」 

   株式会社ジョイ・ワールド・パシフィック 主任研究員 坂本 修 

上記研究会へ参加希望の方は、「近赤外線栄養成分測定研究会」ホームページにて詳細を、 

ご確認頂き、お申込み願います。ＵＲＬhttp://nirs-nms.org/ 
 
● メンテナンスとぶらりラ～メン食べ歩き！！ 
 

今月は北海道・東北を巡りました。今回初めて訪問させて頂

いた秋田市と郡山市のお客様には、お出迎えまでして頂いて、

本当にありがとうございました。岩手県のお客様でファンエ

ラーが出ておりましたが、入っていて良かった保守契約。無

償修理で、これでまた安心してお使い頂けます。今月は、札

幌のお客様と本場ジンギスカンを堪能いたしました。生ラム

のうまいこと、柔らかいこと。全くニオイ・クセがなく、す

いすい食べました。ラ～メンに固執せずに（単純に麺が好き

なだけです）いろいろな特色も紹介したいと思います。 
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栄養表示義務化まで２年 1０ヶ月 
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ご 商 談 申 込 用 紙 
 

本製品へのお問合せは、電話、E－mail または FAX にてお申し込み戴けます。 

（太字、太枠の部分へ必要事項ご記入の上、FAX又はメールにてお送り下さい。） 

ご希望のいずれかを○で囲んでください。 

１、ご商談内容 

① 資料送付 ② 説明訪問  ③ お見積り  ④ デモンストレーション 

      ２、ご希望商談場所 

       ①東京事務所  ②青森本社  ③御社指定場所 

      3、ご希望日程、お時間 

第一希望日時  

第二希望日時  

   ※ご希望戴きました日時の調整について、ご連絡させて戴きます。 

 

企 業 / 法 人 名 
 

 

御 住 所 
 

 

御 担 当 者 様 

（ふりがな） 

（お名前） 

御 連 絡 先 
TEL FAX 

E-mail 

御社への御連絡方法 TEL ・ E-mail ・ FAX （いずれかを○で囲んで下さい） 

※ご記入いただきました情報は本製品販売以外の目的では使用しません。 

連絡先 

TEL：  03-6667-0525 （月～金 AM９：００～PM５：００） 

E-Mail：       hideo@j-world.co.jp Ｍｏｂｉｌｅ 090-2027-0396 

FAX:  03-5614-2812 （２４時間受付） 
 

株式会社 ジョイ・ワールド・パシフィック 

本 社：〒036-0162 青森県平川市館山前田 85-2 

東京営業所：〒103-0023 東京都中央区日本橋本町 4-15-1 

タカコービル７Ｆ 

                                   担当：小田桐 
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